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TECNICA DEI RECIPES

MODELLO RICETTARIO


	NOME PIATTO/RICETTA
	STAGIONALITA’
	ORIGINE

	APPARECCHIO PER CRESPELLEpax n. 
	AUTUNNO INVERNO
	CUCINA INTERNAZIONALE

	INGREDIENTI
	PROCEDIMENTO

	Lt. 1- Latte
N. 8- Uova

Gr. 300 Farina

Gr. Burro

      Sale

     Noce moscata
	1. In una bacinella lavorare la farina con le uova e il sale fino ad ottenere un impasto ben liscio.
2. Aggiungere poco alla volta il latte, passare l’apparecchio al cono cinese ad aggiungere il burro fuso.

3. Preparare le frittatine.

	UTENSILI ED ATTREZZATURA
	PREVISIONE DI COSTO RICETTA

	
	


	UTILIZZO
	TOTALE
	€


	
	COSTO PAX
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