ECLAIRE AL CIOCCOLATO 

Ingredienti:
Pate à Choux

Crema pasticcera al cioccolato

Zucchero fondente al cioccolato

Procedimento:

Con la pasta dei bignè, usando il sac a poche con la bocchetta liscia di misura media, formare dei bastoncini su placche da forno leggermente unte. Cuocere i bignè e quando sono freddi riempirli con crema pasticcera al cioccolato e glassare con lo zucchero fondente al cioccolato.
