SALSA MAIONESE

Ingredienti:

½ lt. Di olio di semi

n°3-4 tuorli d’uovo

n° cucchiaio di senape

succo di limone

aceto q.b. 

sale e pepe q.b.

Preparazione: in una bastardella mettere i tuorli d’uovo, la senape, il sale e l’aceto ridotto, girare tutto velocemente. Aggiungere a filo l’olio e montare il tutto. Quando la salsa sarà montata aggiungere il succo di limone e se è necessario ancora aceto. Aggiustare di gusto e servire.

