TORTA DIPLOMATICA

Ingredienti:

400g. di pasta sfoglia

300g. di pasta Maddalena

400g. di crema pasticcera

100g. di bagna alcolica

Procedimento:

Stendere la pasta sfoglia all’altezza di 1cm, bucarla e cuocerla a 220° per circa 10min. Ritagliare un rettangolo di 50cm x 25 cm, spalmarlo di crema pasticcera, adagiarvi sopra uno strato di Maddalena inzuppata, spalmare ancora con crema pasticcera e ricoprire il tutto con un altro rettangolo di pasta sfogli. Ricoprire il tutto con lo zucchero a velo.
