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TECNICA DEI RECIPES

MODELLO RICETTARIO


	NOME PIATTO/RICETTA
	STAGIONALITA’
	ORIGINE

	Lingue di gatto pax n. 
	Tutto Anno
	CUCINA INTERNAZIONALE

	INGREDIENTI
	PROCEDIMENTO

	Farina Bianca
g.
300
BURRO
g.
250
Zucchero 
g.
300
Albumi d’uovo
n.
300
Vanillina
n.
1



	1. Lavorare il burro con lo zucchero.
2. Aggiungere gli albumi,quando questi saranno ben incorporati,unire il resto degli ingredienti.
3. Formare con il sac à poches delle striscie della lunghezza di 6 cm. Su placche da pasticceria inburrate ed infarinate.
4. Infornare a 210°-220° per circa 10 minuti finche i bordi non assumono colore dorato.


	UTENSILI ED ATTREZZATURA
	PREVISIONE DI COSTO RICETTA

	· Bacinella gastronorm acciaio
· Frigorifero

· Abbattitore 
· Forno
	


	UTILIZZO
	TOTALE
	€


	
	COSTO PAX
	€
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