PROGRAMMAZIONE CONTENUTI  
 TEDESCO 4^ 
	CONTENUTI

	ATTIVITà

	Capitoli relativi al testo in adozione: Paprika neu - Hoepli
(5)fondi e salse; contorni; erbe e spezie;
(6)dessert
(7)lessico riferito al bar, personale, utensili, drinks e cocktails
(8)il menù; food cost
(9)service; lavori di preparazione e servizio; la preparazione dei tavoli

	Con la finalità di elencare e definire le caratteristiche  del ristorante e di classificare le tipologie dei diversi menu:
Ascolta dialoghi in lingua in situazione.
Risponde e compila test di comprensione orale e scritta. Reimpiega e memorizza le strutture linguistiche e lessicali relative alle funzioni comunicative di pertinenza.
Simula in coppia dialoghi relativi al settore di competenza. Simula conversazioni formale al bancone di ricevimento, al ristorante, in cucina
Traduce oralmente e per iscritto dall'italiano le funzioni comunicative e le espressioni idiomatiche della microlingua.
Traduce espressioni e lessico adatti al settore.
Produzione scritta guidata relativa agli argomenti di settore
Giochi di ruolo

	Lessico relativo alle fasi di produzione e vendita di un prodotto  realizzato in cucina
	Come sopra

	I diversi tipi di conservazione: con il caldo, il freddo, l'eliminazione dell'acqua, gli additivi

	Comprende e fornisce istruzioni per la conservazione degli alimenti
Legge un'etichetta

	Le regioni caratteristiche  del territorio, clima e capoluoghi e loro ubicazione geografica
I prodotti enogastronomici regionali e nazionali
	Individua le regioni e le loro principali città, utilizzando mappe sul testo scolastico
Presenta oralmente le tradizioni e i prodotti enogastronomici locali
Ricerca in internet i prodotti locali e li associa alle diverse regioni
Interagisce evidenziando gli aspetti peculiari del settore turistico ed enogastronomico del territorio nazionale
Realizza una mappa enogastronomica della Germania

	Formule di cortesia
Comprensione globale delle richieste del cliente
(competenza di materia: Gestisce l'organizzazione, eventuali insoddisfazioni, e interviene per appagare il cliente nelle sue aspettative)
	Simulazioni scritte e orali. Gestisce scambi comunicativi per iscritto e al telefono per pianificare e monitorare un'attività nel settore ristorativo

	GRAMMATICA:
Passivo
Costruzione della frase
imperativo
frase finale
costruzione della frase con inversione
preposizioni
verbi di posizione stehen/stellen; liegen/legen
verbi con preposizioni
l'uso di wie/als
frasi con dass
	Esercitazioni scritte e orali sia guidate che in autonomia.


