
L’ITALIA A TAVOLA 

IPSEOA “AMERIGO VESPUCCI”  

Sala 1  

Ore 9.00 - 13.00  
Percorso tra turismo ed enogastronomia  in dieci 
regioni italiane 
 
Sala 2 - Conferenze: 

Ore 9,00 - 10,00  

“La filosofia dell’ allevamento biologico dei    

 suini di razza cinta senese” 

 Luca Mancini, Tenuta di Paganico 

Ore 10,15-11,15                                                     

 Il Riso” Dino Massignani,                                   

Direttore Riserva San Massimo Pavia                                                                     

Ore 11,30-12,30                              

“Alimentazione e salute, come combattere lo   

stress a tavola”                                             

Dott.ssa Daniela Malagò,                               

Sapore del sapere 

Ore 19,30 -  Cena con menu interregionale      

curata dallo Chef Vincenzo Cipolla 

 

 

                                              Si ringrazia 

 
 

Istituto Professionale Servizi per L'Enogastronomia e l'Ospitalità Alberghiera 

Via Valvassori Peroni, 8 - 20133 Milano  

Tel. +39 027 610 162 - Fax +039 027 610 281 

Programma della giornata 


