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Circ. n. 40 Milano, 10 ottobre 2017

Ai docenti di Cucina e Sala Bar
Agli assistenti tecnici di Cucina e Sala Bar

Oggetto: Abbinamenti Cucina e Sala Bar a.s. 2017/1018
Si riportano gli abbinamenti per le programmazioni didattiche del corrente anno scolastico,
concordati nelle riunioni di Materia e con il Dirigente Scolastico:

Lunedi S2AEn-5%ASV 4DEn-5BSV

Martedi FRFEn-22H 22 AENn-4ASV

Mercoledi 3#2CEn-3ASV 3#G-3*H

Giovedi S2FENn-42B SV

Venerdi 3DENn-3BSV

Per le programmazioni di Sala non inserite nell’abbinamento sopra riportato, si elencano di
seguito le classi e i giorni per gli abbinamenti; 1’assistente tecnico di Sala, entro un’ora dall’inizio
della lezione, avvisera il docente di cucina in merito alle modalita di servizio.

Lunedi 22BENn-5%CENn-3BEn
Martedi 42CENn-32G-4AEn

Mercoledi 42 FEn-51En-22G

Giovedi 52D En-32EEn

Venerdi L1En-53EEN-53BEN-42EEn

Il Dirigente Scolastico
(Prof.ssa Antonella Pari)
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