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cio IV

dell’Ospitalita Alberghiera “A. Vespucci” Via Valvassori Peroni, 8 - 20133 Milano - Tel. 02.7610162 -
Fax 02.7610281

1 Ministero dellIstruzione, dell'Universita e della Ricerca Istituto Professionale Servizi dell’'Enogastronomia e
Sito web www.ipsarvespucci.it - e-mail: vespu.amm@tiscalinet.it pec: mirh010009@pec.istruzione.it

Milano, 8 gennaio 2018
Circ.n. 115

Ai Docenti

Agli allievi delle classi terze di Enogastronomia e di Sala Vendita
Agli allievi delle classi 22 He 22 G

Al personale ATA

Oggetto: Calendario corso di formazione HACCP

Di seguito il calendario per il corso di formazione tenuto dal Prof. Isella presso la sede di Via
Valvassori Peroni € rivolto agli allievi delle classi terze e delle classi seconde del corso leFP,
relativo al metodo dell’autocontrollo igienico sanitario, secondo il modello HACCP.

Presso la Sala n.° 1 dalle ore 13.00 alle ore 15.30 circa:

Martedi 9 Gennaio 2018 22H -32F En

Presso la Sala n.° 2 dalle ore 15.00 alle ore 17.30:

Martedi 16 Gennaio 2018 3*AEn- 3#EEn-3*B SV

Martedi 30 Gennaio 2018 22°G-3*BEn-3*A SV

Martedi 6 Febbraio 2018 3*CEn-32D En

I Docenti delle ore coinvolte devono essere presenti al corso e coadiuvare il Prof. Isella nella
gestione degli alunni.

La frequenza al corso ¢ obbligatoria per lo svolgimento dell’alternanza Scuola - Lavoro e consente
di ottenere una certificazione formativa, come prevede la norma.

Il Dirigente Scolastico
(Prof.ssa Antonella Pari)
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