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ZONA | POS | QTA DESCRIZIONE reon | owpa | 00| S ZONA | POS | QTA DESCRIZIONE reon | owpa | o0 | S ZONA | POS | QTA DESCRIZIONE e A O ZONA | POS | QTA DESCRIZIONE rReooA | oapa | oo | P _
a4 314 34 a4 34 a4 e 3 L
ZONA:2 - CUCINA DIDATTICA ZONA:2 - CUCINA DIDATTICA ZONA:3 - CUCINA DIDATTICA ZONA:5- OFFICE BAR m W \E_\H \E -
2 1 1 | TAVOLO ARM.+ALZ.+RIP.+PORTESCOR,, 2 38 1 | MENSOLA LISCIA CON STAFFE 1600MM 3 33 2 TAVOLO SU RUOTE 1400 MM 5 13 1 | PENSILE CON 2 PORTE SCORREVOLI DA 1800MM ] b E_Lg ;I. J
2 2 1 | TAVOLO ARM.+ALZ.+RIP.+PORTESCOR,, 2 39 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1000 MM 3 34 1 LAVATOIO 2 VASCHE GOCCIOLATOIO SX X X 240 5 14 /I | PILETTA+*GRIGLIATO-SIFONE ORIZZON.300X300 * %% 263 Ja
2 3 2 | LAVATOIO 1 VASCA X2 X2 240/X2 2 40 /I | PILETTA+*GRIGLIATO-SIFONE ORIZZON.300X300 %* %% 263/X5 3 35 1 TAVOLO C/ALZAT. 700 MM ZONA:6 - BAR DIDATTICO b - 0 m.e q !
1 1
2 4 1 | TAV+ ALZ CON 3 CASS LATO DX+2 P.SC. 1600 2 41 1 | TAVOLO 600x400xH900 PER PC CHEF 3 36 1 LAVAPENTOLE/OGGETTI EL.+P.SCAR +DET+900M X 250 6 1 1 BANCO BAR IN ARREDO CON LAVELLO DA INCASSO X X 240
2 5 2 | TAVOLO ARM.+RIPIANO+PORTESCOR.,1000 MM ZONA:3 - CUCINA DIDATTICA 3 37 1 TAVOLO ARM.+ALZ +RIP.+PORTESCOR.,1000 MM 6 2 1 | CELLE REFR. DA INCASSO 240 —f—
2 6 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1600 MM 3 1 1 | TAVOLO ARM.+ALZ +RIP.+PORTESCOR,, 3 38 1 MENSOLA LISCIA CON STAFFE 1600MM 6 3 1 |RETRO BAR CON LAVELLO DA INCASSO TRAMOGGIA E MOBILE CAFFE' X X 240 i |
2 7 1 | SANITIZZATORE COLTELLI LAMPADA UV 3 2 1 | TAVOLO ARM.+ALZ +RIP.+PORTESCOR., 3 39 1 PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1000 MM 6 4 2 | MENSOLA BOTTIGLIERA
2 8 1 | MESC.PLAN.EL.5L-PRESA K-200-240/1 3 3 2 | LAVATOIO 1 VASCA X2 X2 240/X2 3 40 /I PILETTA+GRIGLIATO-SIFONE ORIZZON.300X300 % % % 963/X5 6 5 1 PROD.GHI.GRAN,90 KG/24H-ARIA+ CONT20KG X 240 _UO mN_ O Z m w
2 9 2 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1500 MM 3 4 1 | TAV+ ALZ CON 3 CASS LATO DX+2 P.SC. 1600 3 41 1 TAVOLO 600x400xH900 PER PC CHEF 6 6 1 LAVATAZZINE/BICCHIERI POMPE SCARICO+RISC X 250
2 10 1 PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1000 MM 3 5 2 TAVOLO ARM.+RIPIANO+PORTESCOR.,1000 MM ZONA:4 - OFFICE BAR 6 7 1 MACCHINA CAFFE'ESPRESSO SEMIAUTOM,2 GR
2 11 1 | ABBATTITORE/CONGELATORE CW 32/28 KG 240 3 6 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1600 MM 4 1 1 | TAVOLO PRELAVAG. ARMADIATO+VASCA S>D 800MM X X 240 6 8 1 MACINADOSATORE CAFFE
2 12 1 | FORNO AIR-O-CONVECT TOUCH GAS 10 GN 1/1 X 240 20 3 7 1 | SANITIZZATORE COLTELLI LAMPADA UV 4 2 1 | LAVASTOVIGLIE CAPOTTINA, 80 C/H X2 X2 250 6 9 1 SPREMIAGRUMI,1 VELOCITA BIANCO
2 13 1 | FORNO PASTICCERIA CON CELLA DI LIEVITAZIONE X 240 3 8 1 | MESC.PLAN.EL.5L-PRESA K-200-240/1 4 3 1 | TAVOLO SERV. LAVAST. CAR/SCAR 600MM 6 10 " FRULLATORE,BICCHIERE INOX,1.0L * %
2 14 1 | FRIGO 670L 1 PORTA -2/+10°C,DIG. 3 9 2 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1500 MM 4 4 1 | TAVOLO PRELAV. ARMADIATO+VASCA 600X500 D>S 1200 X X 240 6 11 /I | FRULLATORE-MIXER BICCHIERE IN INOX,5 LT %* %
2 15 1 |LAvATOIO X X 240 3 10 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1000 MM 4 5 1 | LAVASTOVIGLIE CAPOTTINA, 80 C/H X2 X2 250 6 12 2 CARRELLO DI SERV+MANIGLIA 2 RIPIANI 900
2 16 1 | TAVOLO REFRIG. 290 LT,2 PORTE ALZATINA 240 3 1 1 | ABBATTITORE/CONGELATORE CW 32/28 KG 240 4 6 1 | TAVOLO SERV. LAVAST. CAR/SCAR 1200MM 6 13 1 | FRIGORIFERO VINI
2 17 1 | TAVOLO ARM.+ALZ.+RIP.+PORTESCOR.,1000 MM 3 12 1 | FORNO AIR-O-CONVECT TOUCH GAS 10 GN 1/1 X 340 20 4 7 1 | TAVOLO SU RUOTE 1200 MM 6 138 /I | FRIGORIFERO VINI * %
2 18 1 PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1000 MM 3 13 Vi FORNO PASTICCERIA CON CELLA DI LIEVITAZIONE * * X 240 4 8 1 PROD.GHI.CUB,130KG/24H-ARIA+ CONT65KG X 240 6 14 6 PANADORA
2 19 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1700 MM 3 14 1 | FRIGO 670L 1 PORTA -2/+10°C,DIG. 4 9 /I | PROD.GHI.GRAN,150KG/24H-ARIA+ CONT40KG * % X 240 6 15 1 | VETRINA ESPOSIZIONE VINI
2 20 2 | LAVAMANI A PAVIMENTO COMANDO A PEDALE X2 X2 240/X2 3 15 1 | LAVATOIO X X 240 4 10 1 | TAVOLO ARM.+ALZ +RIP.+PORTESCOR.,1200 MM 6 158 /I | VETRINA ESPOSIZIONE VINI * % LEGENDA ATTREZZATURE
2 21 6 | ELEMENTO NEUTRO TOP 400 MM 3 16 1 | TAVOLO REFRIG. 290 LT,2 PORTE ALZATINA 240 4 1 1 | CARRELLO SOLLEVATORE PIATTI-2 CILINDRI RISCALDATO 6 16 3 | TAVOLO CON PIANO GREZZO 90X90 n°4 GAMBE IN ACCIAIO INOX ACQUA ACQUA | scarico as
ZONA | POS | QTA DESCRIZIONE FREDDA CALDA
2 22 1 | FRY TOP GAS PIASTRA LISCIA ORIZ. 400 MM 10 3 17 1 | TAVOLO ARM.+ALZ +RIP.+PORTESCOR.,1000 MM 4 11 /I | CARRELLO SOLLEVATORE PIATTI-2 CILINDRI RISCALDATO ¢ S 6 17 12 | SEDIE IN POLIMERO IMPILABILI I i [ KW
2 23 2 | CUCINA GAS TOP 4 FUOCHI 800 MM 28(X2) 3 18 1 PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1000 MM 4 12 1 | PENSILE CON 2 PORTE SCORREVOLI DA 1200MM 6 18 1 | CAPPA PARETE INOX 430+FILT+ASPIR.120X70 ZONA:7 - BAR DIDATTICO
2 24 2 | BAGNOMARIA GAS TOP 400 MM 240/X2 | 3(X2) 3 19 1 | PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI DA 1700 MM 4 13 1 | PENSILE CON 2 PORTE SCORREVOLI DA 1800MM ZONA:7 - BAR DIDATTICO 7 138 /I FRIGORIFERO VINI %* %
2 25 1 | CUOCIPASTA GAS 1VASCA40LT X 240 16,5 3 20 2 | LAVAMANI A PAVIMENTO COMANDO A PEDALE X2 X2 240/X2 4 14 /I | PILETTA+GRIGLIATO-SIFONE ORIZZON.300X300 % % % 263 7 1 1 | BANCO BAR IN ARREDO CON LAVELLO DA INCASSO X X 240 7 14 6 PANADORA
2 26 1 | INDUZIONE DA BANCO-2 ZONE-VERTICALE 3 21 6 | ELEMENTO NEUTRO TOP 400 MM ZONA:5- OFFICE BAR 7 2 1 | CELLE REFR. DA INCASSO 240 7 15 2 | VETRINA ESPOSIZIONE VINI
2 27 1 | SOUS - VIE COTTURA SOTTOVUOTO 3 22 1 | FRY TOP GAS PIASTRA LISCIA ORIZ. 400 MM 10 5 1 1 | TAVOLO PRELAVAG. ARMADIATO+VASCA S>D 800MM X X 240 7 3 1 |RETRO BAR CON LAVELLO DA INCASSO TRAMOGGIA E MOBILE CAFFE' X X 240 7 158 /I | VETRINA ESPOSIZIONE VINI %* %
2 28 1 COLONNA ACQUA ORIENTABILE X 3 23 1 CUCINA GAS TOP 4 FUOCHI 800 MM 28 5 2 1 LAVASTOVIGLIE CAPOTTINA, 80 C/H X2 X2 250 7 4 2 MENSOLA BOTTIGLIERA 7 16 3 TAVOLO CON PIANO GREZZO 90X90 n°4 GAMBE IN ACCIAIO INOX
2 29 1 | SFOGL.PAVIM.-NASTRO-500MM 1 VEL.380/3 3 24 1 | INDUZIONE TOP 800MM, 400V 3N 5 3 1 | TAVOLO SERV. LAVAST. CAR/SCAR 600MM 7 5 1 PROD.GHI.GRAN,90 KG/24H-ARIA+ CONT20KG X 240 7 17 12 | SEDIE IN POLIMERO IMPILABILI
2 30 1 | T. ARCAL V. PASS.+RIP.+POR. SC.1800 3 25 2 | BAGNOMARIA GAS TOP 400 MM 240/X2 | 3(X2) 5 4 1 | TAVOLO PRELAV. ARMADIATO+VASCA 600X500 D>S 1200 X X 240 7 6 1 LAVATAZZINE/BICCHIERI POMPE SCARICO+RISC X 250 7 18 1 | CAPPA PARETE INOX 430+FILT+ASPIR.120X70
2 31 2 | CARRELLO SOLLEVATORE PIATTI-2 CILINDRI RISCALDATO 3 26 1 | CUOCIPASTA GAS 1 VASCA 40 LT X 240 16,5 5 5 1 | LAVASTOVIGLIE CAPOTTINA, 80 C/H X2 X2 250 7 7 1 MACCHINA CAFFE ESPRESSO SEMIAUTOM.2 GR ZONA:14 - _u>z__u_o>N_ozw "
2 32 2 | LAMPADA RISCALDA CIBO DIAM 260MM 3 27 1 | SOUS - VIE COTTURA SOTTOVUOTO 5 6 1 | TAVOLO SERV. LAVAST. CAR/SCAR 1200MM 7 8 1 MACINADOSATORE CAFFE 14 1 1 | MESC.PLAN.EL.5L-200-240/1
TAVOL! RUOTE 1400 MM LONNA ACQUA ORIENTABILE X TAVOL! RUOTE 1200 MM 1 A * %
2 33 2 OLO SU RUOTE 1400 3 28 1 | coLol cau. 5 7 1 OLO SU RUOTE 1200 7 9 SPREMIAGRUMI,1 VELOCITA BIANCO " . I | MESC.PLAN EL 512002401
2 34 1 LAVATOIO 2 VASCHE GOCCIOLATOIO SX X X 240 3 29 Vi SFOGL.PAVIM.-NASTRO-500MM 1 VEL.380/3 * * 5 8 1 PROD.GHI.CUB,130KG/24H-ARIA+ CONT65KG X 240 7 10 1 FRULLATORE,BICCHIERE INOX,1.0L
14 I C 5
2 35 1 TAVOLO C/ALZAT. 700 MM 3 30 1 T. AR.CAL V. PASS.+RIP.+POR. SC.1800 5 9 /l PROD.GHI.GRAN,150KG/24H-ARIA+ CONT40KG * * X 240 7 " 1 FRULLATORE-MIXER BICCHIERE IN INOX5 LT 2 MESC.PLANET.30L,MEC 240/1/50
2 36 1 | LAVAPENTOLE/OGGETTI EL.+P.SCAR +DET+900M X 250 3 31 2 | CARRELLO SOLLEVATORE PIATTI-2 CILINDRI 5 10 1 | TAVOLO ARM.+ALZ +RIP.+PORTESCOR.,1200 MM 7 12 2 CARRELLO DI SERV+MANIGLIA 2 RIPIANI 900 14 3 1 | IMPASTATRICE A BRACCIA TUFFANTI 20 KG - VAR. VEL. SURUOTE
2 37 1 TAVOLO ARM.+ALZ.+RIP.+PORTESCOR.,1000 MM 3 32 2 LAMPADA RISCALDA CIBO DIAM 260MM 5 11 1 CARRELLO SOLLEVATORE PIATTI-2 CILINDRI RISCALDATO 7 13 1 FRIGORIFERO VINI 14 4 1 TRAMOGGIA CARRELLATA INOX,115 LT
5 11B /I | CARRELLO SOLLEVATORE PIATTI-2 CILINDRI RISCALDATO e S
|||||||||||||||||||||||||||||||| - 12 PENSILE CON 2 PORTE SCORREVOLI DA 1200MM
:ﬂ 5 A _ JeJe ATTREZZATURA OPZIONALE.
| PREDISPOSIZIONE IMPIANTI A CARICO DI CITTA' METROPOLITANA
_ p _ - ~ ~ N R P _ - —
_ / NI % % % FORNITURA IN OPERA A CARICO DI CITTA' METROPOLITANA
/ /
/ N
| / Ny
/ \r
[
_ i |
t 6 = I S 2 P
“Hoviae (@) ——— 7z Fagale T _
| ! : e | s
T ] 2.20 :
_ — i 6.10 , i 2.20 _
/ o ia , 215 48 —
_ 6158 H 9.2 | |
| \ / 2.29 |
_ — 2.17 30 op AC 0 _
N\ KW 165 T —
" 6.15 \ S.SIFP40 mm P , N _
, ,
] | | KW 28 1/2" 0 0
-=_ , aP ’
| RN | F¢40 mm oP 232 W D W Y 236
_ \ 6.14 | | ._.V S | . 2.23 221 2.24 PP _
s / (- | | 2.26 —
_ ——= il i | W
=== w0 3 f | NHAT 20 130! ii
_ )/ 614 pm ! ! AN ! |
_ \\\\ \ 7hx_M7 w W WNNO M@N, 7
_ Tl 14 9 < | 1< ! ”Mw@ il _ NB: PER DETTAGLI PILETTE DI SCARICO E LEGENDA SIMBOLI IDRICI VEDI TAVOLA EAKO5 E EAKO7
\ ' @) I [ » ! :
: KW 1 e
| e (0 )|a1 J , | $ /40P = N
_ — 2,31 QQ AN i op il I I
[
_ \\ 6.14 ~ = ——| PROTEZIONE TUBAZIONE GAS W W |
— 7 ' ) 14.11B
_ - /9 \ R 2.31 () 221 222 221 223 | 221 224 233 2.1 Mml, I _
~~ KW 28 1/2°aP I <
| N 64 . - PR
_ Vo 6 - BAR DIDATTICO AN _
=== 2 - CUCINA DIDATTICA ,: ,
_ H\\\\J ” W H
/ \ / 3 mm aP I
_ ./ 614 e A 3/4" Addolcita HAD B |
| -
6.13 J 4.3
| s ] .
_ Iy g | ) Z w”
— = =7 ©
I 6138 AN 7| e 6.12 i : - TRACCIAMENTO MURATURE COME DA ESECUTIVO POLITECNICA
[m)
el el
_ S - NECESSARIA VERIFICA TRACCIAMENTO MURATURE PER CONTROLLO DISPOSIZIONE
e &7 oE St 58 5XE = =1
| ; & i i = ATTREZZATURE
_ - CONTROLLO PARETI REI PER INCASSO IMPIANTI
_ - PILETTE LOCALI SPOGLIATOI SERVIZI IGIENICI E DEPOSITI COME DA PROGETTO DI
_ CONNETTIVO FILTRO APPALTO
_ - PILASTRINO METALLICO A SUPPORTO DISCESA TUBAZIONE GAS AD ALIMENTARE ISOLA
_ 40 mm_oP 040 o HG0 CENTRALE COTTURA
_ mm aP GAS 35 KW 1/2
, H 50
=
“ im Addolcita 3/4" H40 _
Ea=e = >0 o8 &4 o 2 > >-Tm T T T I £ E E— [ E
Ll T J | 7
_ = G o ——=le D
| ! 7.138 il 148 P T 39 = =5 B
\ 7.12 7.12 = il 28 © C | 30.01.2018 |CONSEGNA ESECUTIVO 1B ce AM
_ o -
| ~ ol L o = Ze . Sle 41 B | 04.12.2017 ' AGGIORNAMENTI POST TRACCIAMENTO TRAMEZZE DA ce AM
S —.——— 3.13 " = 3.3 35 35 3.4
| ) o = | | B s I A | 01.12.2017 | AGGIORNAMENTO FOROMETRIE o2 cc A
713 L \ 312 : 3 \af\ Q @ @ mw REV. | DATA DESCRIZIONE REVISIONE VERIFICATO | RIESAMINATO | VALIDATO
_ 1 I AF 3/4" Addolcila A N e
~ Ar 5/4" Addolcita H4O | -
_ 1 AN 14 @ e e i : 3 mm P —u PROGETTAZIONE DEFINITIVA, LA PROGETTAZIONE ESECUTIVA,
\ . 5 mm aP
) \ '
| == ‘ - 7 - CUGINA DIDATTICA e LA DIREZIONE DELL'ESECUZIONE, IL CONTROLLO E COLLAUDO
| i ) 7 - BAR DIDATTICO , . ) DELLE OPERE DI INSTALLAZIONE DI LABORATORI
_ /714 KW 28 1/7 aP 0 0 mra_o Bo.im:m: & Umzs.na s.rl.
P via lusardi, 10 - 20122 milano ENOGASTRONOMICI AD USO DIDATTICO NEI LOCALI DEL
| G G ml e ! 221 32 31 | 328 a2 3% > e NUOVO FABBRICATO PRESSO L'IPSEOA "VESPUCCI”
f N ( NP f +39.0258313397
_ \\ 14 - il / e PROTEZIONE TUBAZIONE GAS studio@smp.mi.it
_ - S.5F640 mm aP www.smp.mi.it DI VIA VALVASSORI PERONI 8, MILANO
| | W\HHJ\ Il QQ 511 % KW KW b 3/4aP
/114 :ﬂ O wr 3/4 o AF 3/4" oP|] I
_ j _ - H RS 0_mrp H45 E 0 0 _
-~ \ = il , I TAC 3/4" HAQ RS54
_ = N 7.7 , , 510 o»n = _
| N 714 (I 3.30 _ COMMITTENTE
| - I 3 | IPSEOA AMERIGO VESPUCCI
——— = m
| I ) \ 5.12 o P | VIA VALVASSORI PERONI 8
S 7a / :M/ | @ 321 Y[ ||13l26 321 324 | 321 325 % 20133 MILANO (MI)
- / 7
_ e I = = U 0 3.36 \, |
_ g 745 ) il KW 28 1/27qP = _ PROGETTISTI DIRETTORE LAVORI
_ % —— ] b 374 0T ] | arch. ANTONIO MONTANARI arch. ANTONIO MONTANARI
_ P olclip 3/4" K I a H45 il _
I / . i aP Ordine degli Architetti di Milano n. 1417 Ordine degli Architetti di Milano n. 1417
_ . \ 7.11 0 o0 _ o 3.29 _ arch. CRISTIANA COLOMBO
i 5.7 5.6
_ 7.15B H | 5.8 Ul 14.3 _ Ordine degli architetti di Varese n. 2706
_ ) i 710 ﬁu | 5.13 : _
cassonetto . 0 I TN T 3.41 3.20
_ luviale 7.9(® L= N — 4 =J. 7 7 Z _
LV ~ - = _ COMMESSA DATA EMISSIONE FILE CODIFICA
, P % | B . | 1055 07.11.2017
;s & + LIVELLO SCALA VERIFICATO | RIESAMINATO | VALIDATO
/A /A /A .
AN VAR R PROGETTO ESECUTIVO 1:50 Dz CC AM
L/ N e N e AN TAVOLA N. TAVOLA
- S . ~ | N PIANTA ATTREZZATURE E LEGENDA
B - - - - - IMPIANTO IDRICO E GAS PORZIONE B m > —A O m
[ ]
_ _ _ _ _ _

7 A NORMA DELLE VIGENTI LEGGI SUI DIRITTI D'AUTORE IL PRESENTE DISEGNO NON PUO" ESSERE RIPRODOTTO NE' DIVULGATO A TERZI SENZA IL NOSTRO CONSENSO - TRIBUNALE COMPETENTE MILANO




