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PROGRAMMA DI SECONDA LINGUA STRANIERA  - FRANCESE

Classe V

Corso Pasticceria

Les régimes alimentaires:
- régime méditerranéen
- régimes alternatifs: macrobiotique, végétarien, végétalien, crudivorisme, fruitarien,

dissocié
Les intolérances alimentaires et les allergies
Les troubles du comportement alimentaire:

- anorexie
- boulimie
- obésité

La pâtisserie industrielle
La gastronomie moléculaire
Chimie des aliments
La conservation des aliments

- pasteurisation
- congélation

Les additifs
Les régions françaises:

- PACA
- Bretagne
- Normandie
- Alsace

Produits et gâteaux français:
- crepes Suzette
- calisson d’Aix
- nougat
- Baeckeoffe
- choucroute
- beignets de carnaval
- pain d’épices
- kougelhopf
- tarte tatin
- pithiviers
- cidre, calvados
- kouign amann
- canelés

I contenuti di civiltà possono subire variazioni / integrazioni in relazione alla programmazione
interdisciplinare definita dal Consiglio di Classe.

I contenuti di grammatica vengono ripresi o approfonditi in funzione delle esigenze comunicative.


