3

Prot.

In riferimento all’Avviso Avviso Pubblico rivolto al personale interno del 6 ottobre 2021 per l'attuazione della
normativa in vigore in ordine al programma/piano/attivita HACCP (Hazard analysis and critical control points)
previsto per gli Istituti Professionali per I'Enogastronomia e I'Ospitalita Alberghiera, il giorno venerdi 22 ottobre
alle ore 12,10 presso I'Ufficio di Presidenza in via Via Valvassori Peroni, 8 si & riunito il Gruppo di Lavoro per
la valutazione delle candidature relative all’avviso composto dal DS Luigi Costanzo, DSGA Franca Dursi e dal
Prof.
Dopo la lettura approfondita dell’avviso pubblico, si procede alla valutazione dell’'unica domanda pervenuta,
da parte del Prof. Stefano Isella, tenuto conto dei titoli e delle esperienze valutabili definiti nell’Avviso e nella
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Milano, 22 ottobre 2021

Verbale: valutazione delle domande pervenute in merito
all’ Avviso Pubblico individuazione esperto HACCP

Piergiovanni Rizzo.

seguente tabella:

TABELLA A - DI VALUTAZIONE ESPERTO INTERNO
A | TITOLI DI STUDIO E ULTERIORI TITOLI AFFERENTI LA FUNZIONE SPECIFICA DI INTERVENTO
Titoli valutabili Punteggi Punteggio
massimo
1.Diploma di scuole superiori punteggio Diploma Max 3 punti:
2.Diploma di Laurea V.O. ]
1| 3.l1aurea specialistica (LS) Laurea: 3
4.laurea magistrale (LM) _ o Fino a 90/110 punti 2
c_oec_'ente con la figura professionale da individuare Da 91/110 a 100/110 punti
richiesta nelbando
(Chimica - Scienze biologiche- Scienze e Tecnologie 3
Alimentari-affini...) Da 101/110 a 105/110 punti
4Da 106/110 a 110/110
punti 5
110/110 e lode punti 6
Fino a 90/110 punti 1
a Laurea triennale coerente con la figura Da 91/110 a 100/110 punti
2 | professionale daindividuare (LT) richiesta nel bando 1,5
(non cumulabile con il punteggio punto 1) (si valuta solo .
il titolosuperiore) Da 101/110 a 105/110 punti 2
Da 106/110 a 110/110 punti
2,5
110/110 e lode punti 3
Titoli culturali, specializzazioni e ogni altra esperienza . .
3 certificata coerente con I'incarico da affidare Punti 1 (per agni anno) 10
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B | ESPERIENZA PROFESSIONALE AFFERENTE LA TIPOLOGIA DELL'INCARICO
Titoli valutabili Punteggi Punteggio
massimo
Pregresse esperienze in materia di sicurezza alimentare e 20
1 | igiene in ambienti di lavoro quale responsabile della Punti 2 per ogni esperienza
gestione del sistema di autocontrollo HACCP
Esperienze documentate in qualitd di formatore in corsi di
2 | formazione rivolti al personale docente anche in modalit3 e- Punti 1 per ogni esperienza
learning, inerenti la tematica di candidatura
Pregresse esperienze di collaborazione presso Istituti : . . 2
* Scolastici per incarichi affini Punti 2 per ogni esperienza
4 Pregresse esperienze di specifici incarichi presso privati Punti 1 per ogni esperienza 10
45
PUNTEGGIO TOTALE

La procedura si chiude alle ore 12, 40.

Letto, firmato e sottoscri
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