
 



Percorso quinquennale di Istruzione Professionale a ordinamento statale 
che si conclude con l’Esame di Stato per il conseguimento di diploma in  

OFFERTA FORMATIVA  A.S. 2022/2023



PRIMO BIENNIO 1^ 2^

ITALIANO 4 4

STORIA 1 1

GEOGRAFIA 1 1

INGLESE 3 3

FRANCESE/SPAGNOLO/TEDESCO 2 2

MATEMATICA 4 4

DIRITTO ED ECONOMIA 2 2

TECNOLOGIE/ INFORMATICHE E DELLA COMUNICAZIONE 2 1

SCIENZE INTEGRATE 2 2

SCIENZA DEGLI ALIMENTI 2 2

LABORATORIO SERVIZI - CUCINA 2 2

LABORATORIO SERVIZI - SALA E VENDITA 2 2

LABORATORIO SERVIZI - ACCOGLIENZA TURISTICA 2 2

SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE 2 2

 RELIGIONE - ATTIVITÀ ALTERNATIVA 1 1

DISCIPLINE IN 
COMPRESENZA:
 -Docente di cucina 
in aula in tutte le ore di Scienze degli
 alimenti e di Scienze Integrate.
-Docente di Accoglienza in aula in tutte
 le ore di Tic 
-Docente di Accoglienza 1 ora nel secondo
  Lab. Sala e vendita

      32       32TOTALE ORE



SECONDO BIENNIO E QUINTO ANNO 3^ 4^ 5^

ITALIANO 4 4 4

STORIA 2 2 2

INGLESE 2 2 2

FRANCESE/SPAGNOLO/TEDESCO 3 3 3

MATEMATICA 3 3 3

SCIENZA DEGLI ALIMENTI 4 4 4

DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA 4 4 4

LAB.SERVIZI ENOGASTRONOMICI - CUCINA 7 5 5

LAB.SERVIZI ENOGASTRONOMICI - SALA E VENDITA - 2 2

SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE 2 2 2

RELIGIONE - ATTIVITÀ ALTERNATIVA 1 1 1

TOTALE ORE
160 80-120

ARTICOLAZIONE 

DISCIPLINE IN 
COMPRESENZA:
 
Scienza e cultura 
dell’alimentazione: Classe terza 
1ore in Aula con docente Cucina
Classe quinta 2ore in Aula con 
docente Cucina160

32

1

32 32

PCTO



SECONDO BIENNIO E QUINTO ANNO 3^ 4^ 5^

ITALIANO 4 4 4

STORIA 2 2 2

INGLESE 2 2 2

FRANCESE/SPAGNOLO/TEDESCO 3 3 3

MATEMATICA 3 3 3

SCIENZA DEGLI ALIMENTI 4 4 4

DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA 4 4 4

LAB. ARTE BIANCA E PASTICCERIA 7 5 5

TECNICHE DI ORG. E GEST.DEI PROCESSI PRODUTTIVI - 2

SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE 2 2 2

RELIGIONE - ATTIVITÀ ALTERNATIVA 1 1 1

PCTO 160 160 80-120

TOTALE ORE 32 32 32

ARTICOLAZIONE 

 

 DISCIPLINE IN COMPRESENZA:

 Scienza e cultura  dell’alimentazione:
 -Classe  terza 1h in Aula con docente Arte bianca
 -Classe quinta 2h in Aula con docente Arte bianca

2



SECONDO BIENNIO E QUINTO ANNO 3^ 4^ 5^

ITALIANO 4 4 4

STORIA 2 2 2

INGLESE 2 2 2

FRANCESE/SPAGNOLO/TEDESCO 3 3 3

MATEMATICA 3 3 3

SCIENZA DEGLI ALIMENTI 2 2 2

DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA 4 4 4

LABORATORIO SERVIZI DI ACCOGLIENZA TURISTICA 7 5 5

TECNICHE DI COMUNICAZIONE 2

ARTE E TERRITORIO 2 2

SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE 2 2 2

RELIGIONE - ATTIVITÀ ALTERNATIVA 1 1 1

PCTO 160 160 80-120

TOTALE ORE 32 32 32

ARTICOLAZIONE 

 

DISCIPLINE IN COMPRESENZA

Arte e Territorio 1 ora con:
- Classe quarta con Acc. Turistica
- Classe quinta con Acc. Turistica

- 2

2

PCTO



SECONDO BIENNIO E QUINTO ANNO 3^ 4^ 5^

ITALIANO 4 4 4

STORIA 2 2 2

INGLESE 2 2 2

FRANCESE/SPAGNOLO/TEDESCO 3 3 3

MATEMATICA 3 3 3

SCIENZA  DELL’ALIMENTAZIONE 4 4 4

DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA 4 4 4

LAB.SERVIZI  - SALA E VENDITA 7 5 5

LAB.SERVIZI - CUCINA - 2 2

SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE 2 2 2

RELIGIONE - ATTIVITÀ ALTERNATIVA 1 1 1

PCTO 160 160 80-120

TOTALE ORE 32 32 32

 

ARTICOLAZIONE 

DISCIPLINE IN COMPRESENZA:

Scienza e cultura dell’alimentazione:
- Classe terza 1h in Aula con Docente di Sala
-Classe quinta 2h in Aula con Docente di Sala



Il Diplomato di istruzione professionale nell’indirizzo statale ha 
specifiche competenze tecniche, economiche e normative nelle 
filiere dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera, nei cui 
ambiti interviene in tutto il ciclo di organizzazione e gestione dei 
servizi.



Percorso triennale di ordinamento regionale per il conseguimento di 
diploma di qualifica per Istruzione e Formazione professionale in

OFFERTA FORMATIVA IFP A.S. 2022/2023



TRIENNIO 1^ 2^ 3^

ITALIANO 4 4 4

STORIA 2 2 2

INGLESE 3 3 3

MATEMATICA 2 2 2

SCIENZA DELL’ ALIMENTAZIONE 4 4 4

LABORATORIO CUCINA 9 12 12

LABORATORIO SALA 4 - -

DIRITTO ED ECONOMIA 2 2 2*

SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE 2 2 2

RELIGIONE - ATTIVITÀ ALTERNATIVA 1 1 1

PCTO 240 320

*ECONOMIA AZIENDALE

TOTALE ORE 32 32 32

 
PREPARAZIONE 

 PASTI 



Le competenze caratterizzanti l’indirizzo regionale “Preparazione 
pasti” sono funzionali all’operatività nel settore della ristorazione; 
nello specifico sostengono lo svolgimento di attività attinenti alla 
preparazione di piatti sulla base di ricettari e su indicazioni dello 
chef, nel rispetto delle norme igienico sanitarie.



 
SERVIZI DI
 SALA E BAR

TRIENNIO 1^ 2^ 3^

ITALIANO 4 4 4

STORIA 2 2 2

INGLESE 3 3 3

MATEMATICA 2 2 2

SCIENZA DELL’ ALIMENTAZIONE 3 3 3

LABORATORIO CUCINA 4 - -

LABORATORIO SALA 7 11 11

FRANCESE 2 2 2

DIRITTO ED ECONOMIA 2 2  2*

SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE 2 2 2

RELIGIONE - ATTIVITÀ ALTERNATIVA 1 1 1

PCTO 240 320

*ECONOMIA AZIENDALE

TOTALE ORE 33 32 32



Le competenze caratterizzanti l’indirizzo regionale “Servizi di sala 
e bar” sono funzionali all’operatività nell’ambito del servizio di sala 
e di bar; nello specifico sostengono lo svolgimento di attività 
attinenti alla predisposizione degli ordini, alla somministrazione 
di pasti e di prodotti da bar, secondo gli standard aziendali richie-
sti ed i criteri di qualita e sicurezza igienico sanitaria.



  8.00 - 9.00

 ORA   9.00 – 10.00

  9.55 - 10.10

  12.00 - 12.15

    ORARIO DELLE LEZIONI
PRIMA ORA 8.00-9.00

SECONDA ORA 9.00-10.00

TERZA ORA 10.00-10.45

INTERVALLO 10.45-11.00

QUARTA ORA 11.00-12.00

QUINTA ORA 12.00-12.45

INTERVALLO 12.45-13.00

SESTA ORA 13.00-14.00

SETTIMA ORA 14.00-15.00

OTTAVA ORA 15.00-16.00



ll personale e gli alunni sprovvisti della prescritta divisa non 
potranno  accedere  ai  laboratori  di  esercitazioni  pratiche  di 
sala e cucina. 



ALTERNANZA SCUOLA LAVORO

ACCOGLIENZA

ORIENTAMENTO E/U

VOLONTARIATO

ECDL

BAR DIDATTICO

SOSTEGNO BES

FOOD & BEVERAGE

INTERCULTURA - STRANIERI

LEGALITÀ

GRUPPO SPORTIVO

FRONT OFFICE

SALUTE

CERTIFICAZIONI LINGUISTICHE

PROGETTO GIOVANI

PROGETTO RISTORANTE



Nell’ambito  del  potenziamento  della  conoscenza  delle  lingue,  la 
scuola  propone  corsi  di  preparazione  agli  esami  di  certificazione 
linguistica di livello B1 e B2.
Il Quadro comune di riferimento europeo distingue tre ampie fasce 
di competenza (Base, Autonomia e Padronanza), ripartite a loro volta 
in due livelli ciascuna per un totale di sei livelli complessivi, e descrive ciò 

che  una  persona  è  in  grado  di fare 
in dettaglio a ciascun livello nei diversi 
ambiti di competenza: comprensione 
scritta, comprensione orale, produzione 
scritta  e  produzione  orale.  Gli esami 
sono riconosciuti internazionalmente, 
certificano  una  conoscenza  della  lin-
gua adeguata a contesti professiona-
li e pre-universitari e sono utili come 
crediti formativi per l’Esame di Stato.



DELF (B1)
Diplôme d'études en langue française

http://www.ciep.fr/delf-dalf
http://www.facebook.com/TCF-DILF-DELF-DALF-officiel-1593833487512228

DELE (B1)
Diploma de Español como Lengua Extranjera

http://www.dele.org/espanol/



UNIVERSITY OF CAMBRIDGE 
Cambridge Assessment English 
PET (B1) e FCE (B2)

www.cambridgeenglish.org
www.facebook.com/CambridgeEnglish/

per ogni ulteriore informazione
http://www.ipsarvespucci.it/certificazioni-linguistiche/



RISPETTO DELLE PERSONE

CURA DELLE DIVISE

RISPETTO DELLA LEGGE

       COMPORTAMENTO  CORRETTO

PARTECIPAZIONE

RISPETTO DEL MATERIALE

PUNTUALITÀ



PROMEMORIA IMPORTANTE!!!! 

Entro il 10 gennaio 2023 tutti coloro che vorranno iscriversi al no-
stro Istituto dovranno presentare alla nostra segreteria didattica 
o inviare a orientamento@ipsarvespucci.it  la fotocopia della 
pagella di seconda media  e  il Consiglio Orientativo della Scuola 
media. Tale documentazione servirà  per stilare una graduatoria di 
merito da utilizzare in caso di esubero di iscrizioni.

Chi non dovesse presentare la documentazione richiesta andrà in 
coda alla graduatoria.



2009/10 =3
2008 =2
2007 = 1    
2006  o < = 0      

M ≥ 8=5
M  ≥  7.5=4                
M ≥ 7=3             
M ≥ 6.5 =2    
M ≥ 6,2=1
M = 6 = 0

C=10   =4     
C=9     =3         
C=8     =2         
C=7     =1      
C=6     =0

Si = 3
No = 0 

Coerente con  
la scelta fatta
Si   = 2
No = 0 

P. Max = 17 

nome alunno
anno di 
nascita

P media voti P voto condotta P residenza P
consiglio 

orientativo
P totale punti



Le iscrizioni dovranno essere effettuate esclusivamente on line.
Le famiglie potranno presentare una sola domanda di iscrizione.
Le famiglie per effettuare l’iscrizione on line dovranno:

. Individuare la scuola d’interesse, anche attraverso il portale “Scuola in Chiaro”. 

. Registrarsi sul sito: www.iscrizioni.istruzione.it
 . Compilare la domanda in tutte le sue parti 
. Inviare la domanda ad un solo Istituto scolastico 

Le famiglie registrano e inviano la domanda alla scuola di destinazione attraverso 
il sistema “ Iscrizioni on line” raggiungibile dall’indirizzo web

www.iscrizioni.istruzione.it 

Nella domanda le famiglie possono indicare, in subordine, fino ad un massimo 
di altre due scuole di proprio gradimento.

ISCRIZIONI  A.S.  2022/2023



Il sistema “ Iscrizioni on line” si farà carico di avvisare le famiglie in tempo 
reale, via posta elettronica, dell’avvenuta registrazione o delle variazioni di 
stato della domanda.
Qualora la domanda non possa essere accolta nella scuola di prima scelta , 
il sistema si farà carico di comunicare alla famiglia la trasmissione della domanda 
all’Istituto indicato in subordine.
Allo stesso modo il sistema “ Iscrizioni on line” comunicherà, via posta elettronica, 
l’accettazione definitiva della domanda da parte di una delle scuole indicate.

Le famiglie che non hanno la possibilità di accedere a internet possono chiedere 
il supporto del nostro Istituto o in subordine della scuola attualmente frequentata .
Per accedere al nostro servizio di supporto è necessario prenotarsi rivolgendosi 
alla nostra segreteria didattica.



OPEN DAY

Giovedì 3 novembre 2022
Sabato 26 Novembre 2022

in via V. Peroni 8  20133 Milano

www.ipsarvespucci.it

Orientamento-Open day

orientamento@ipsarvespucci.it

GRAZIE PER L’ATTENZIONE

Martedì 13 dicembre 2022
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