
ANNO SCOLASTICO 2022/23

IPSEOA A. VESPUCCI

COMPETENZE CLASSE 5^  indirizzo PASTICCERIA E PRODOTTI DOLCIARI

Dal libro di testo LIGHT the Fire:

Module 8 Menus and Meals

Module 9 Food and Health

MOdule 10 Food safety and Hygiene

Internship report

Menu religiosi

Preparazione INVALSI

Preparazione ricette dolciarie tipiche italiane e dei paesi di lingua inglese

- Saper esporre e produrre con termini semplici i contenuti essenziali degli argomenti svolti dando

prova di aver acquisito capacità di collegamento fra le varie discipline

- Sapere preparare un menù

- Saper riconoscere i differenti tipi di contaminazione nei cibi

- Saper distribuire gli alimenti nella piramide alimentare

- Saper illustrare le norme igieniche per i professionisti in cucina

- Saper descrivere come conservare i cibi

- Saper descrivere le caratteristiche di alcune diete: mediterranea, vegetariana, vegana, macrobiotica

- Saper parlare di allergie ed intolleranze alimentari

- Saper esporre e mettere a confronto le esperienze di alternanza scuola-lavoro svolte nei tre anni

STRUTTURE MORFOSINTATTICHE FONDAMENTALI

Cenni su

- Reported speech: SAY, TELL

- Passive  forms

- Should have/ ought to have

- 3rd  conditional ( 1st-2nd-3rd conditional )

- Wish with past perfect


